
 

    
 

 
 

                       

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

      
 

GÖREVLERİ: 
• İş organizasyonu yapmak 
• Hijyen ve sanitasyon 
kurallarını uygulamak 
• Analiz öncesi hazırlık yapmak 
• Numuneyi analize hazırlamak 
• Numunenin duyusal, fiziksel, 
kimyasal ve mikrobiyolojik 
analizlerini yapmak 
• Analiz sonrası işlemleri 
yapmak 
• Analiz formlarını doldurmak 
• Analiz sonuçlarını 
mevzuatlara göre 
değerlendirmek 
• Mesleki gelişime ilişkin 
faaliyetleri yürütmek 
 

Ülkemizin Avrupa Birliği 
uyum çalışmaları kapsamında 
ele alınan en önemli 
sektörlerden birisi de gıda 
sektörüdür. Türkiye’de gıda 
sanayinin dış gelişmelere 
paralel olarak gelişmesi, 
kaliteli üretimin artması ve dış 
pazarda rekabetin çok hızlı 
olan bilimsel ve teknik 
gelişmelerin yakından 
izlenmesine, uygun teknoloji 
transferine, çeşitli ve kaliteli 
ürünlerin üretimine bağlıdır. 
Gıda sektörünün uluslararası 
standartlarda kaliteli ürün 
üretme ve pazarlama çabaları 
işletmelerde oto kontrol 
laboratuarların artışı 
dolayısıyla eğitimli, nitelikli, 
yetişmiş eleman ihtiyacını 
artırmaktadır. 

Gıda Teknolojisi Alanı, tarım ve 
hayvancılı a dayalı ham 
maddeleri modern teknolojileri 
uygulayarak i leyen ve güvenli 
gıda üretimini sa lamak için 
duyusal, fiziksel, kimyasal ve 
mikrobiyolojik yönden gıda 
kontrol hizmetlerini 
gerçekle tirerek tüketime uygun 
gıda maddeleri üreten ve insan 
beslenmesine sunan bir 
teknoloji dalıdır. 

Gıda Teknolojisi Alanı 
Etkinlikleri: 
• Her yıl il içi ve il dışı teknik gezi 

düzenlenmektedir. 
• Okul mezunları adına her yıl ol 

bahçesine ağaç dikilmektedir. 
• Orman Haftasında Orman Genel 

Müdürlüğü’nün belirlediği alana 
bölüm ve okul öğrencilerini ağaç 
dikmeye götürülmektedir. 

• Gıda Haftasında okulumuz 
öğrencilerini bilinçlendirmek için 
senenin konusuna uygun broşür 
hazırlanmaktadır. 

• Organ Bağışı Haftasında 
öğrencilerde farkındalık yaratmak 
amacıyla seminer düzenlenmektedir. 

• Öğrencilere Halk Eğitim 
Merkezinden ücretsiz Hijyen Eğitimi 
ve bilgisayar işletmeciliği kursuna 
başvuruları yapılıp sertifika almaları  

• sağlanmaktadır. 


